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Nu skal der ogsa graes i
plantefarsen

Sendag 6. januar 2019  08:07

Skrevet af Frederik Siiger Hansen ~ Udskriv s

Fremttdens protein til men neskefade kan kom me fra graes Arkivfoto: Jens Tennesen.

Nyt forskningsprojekt skal gere graes til en
spiselig fedevare.

FAKTABOKS

Om Innograss:

- Med i projektet er
DTU Fadevareinstitut-
tet, Aalborg Universi-
tet, Seges, Lihme Pro-
tein Solutions, Greenfi-
eld Innovation, Naturli’

Har du nogensinde stukket en tot graes i munden, ved du, at
smagen bestemt ikke er en kulinarisk oplevelse for os mennesker.

Men potentialet i grees som fadevare er til gengeeld sé stort, at et

F;m: ‘:g B_i';tzsf nyt forskningsprojekt med forskningsassistent Daniel Norgaard fra

FREHRE e e Fedevareinstituttet pa Danmarks Tekniske Universitet (DTU) i

- Er stattet af Grent Ud- A " L

viklings- og Demon- spidsen skal forsage at gore grzes til en spiselig fedevare.

strationsprogram

(GUDP) Med i projektet er blandt andre Naturli' Foods, som i december
2017 sendte hakket plantefars pa gaden, og hibet er, at projektet

DEL kan raffinere grees til at vaere en ingrediens i eksempelvis

@ 9 o _:‘9 @ plantefarsen,
VAK MED GRESSMAG

TIPOS Projektet hedder Innograss og er sat til at starte i begyndelsen af

aret.

"Der karer et succefuldt projekt med at udvinde protein til
svinefoder, men her gér vi skridtet videre og vil forsege at udvinde
det til fadevarer. Det kommer sig af, at der pa verdensplan bliver
en stigende efterspergsmal pa baeredygtig protein”, siger
professor Peter Ruhdal Jensen ved DTU Fadevareinstituttet og
fortsaetter:
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"Groft sagt er malet at gore graes til en spiselig ingrediens ved bl.a.
at fa sorteret det meste af graessmagen veek samt at fd en
godkendelse af graes som fadevare".

Netop godkendelsen kan traekke ud, forklarer professoren. Fordi
graes ikke har vaeret en fedevare far, skal der en sakaldt 'novel
food-godkendelse' til. Og det kan tage tid.

Dato sat for ankesag om nedskydning

af ulv
5. januar - 08:01

"S3 jeg tar ikke love det, men vi haber naturligvis at fa
godkendelsen”.

STORT POTENTIALE
Ud over smagen er udfordringen med graes, at hverken svin eller

mennesker som koen med sine fire maver kan nedbryde graessets
fiberdel.

Det er den proces, Innograss skal forske i, for grees er en hardfer
afgrede, som kan give en rackke miljsmaessige fordele at
producere mere af, forklarer Erik Fog fra Seges, der ogsa deltager i
Innograss.

"@get graasproduktion har en raekke milje- og klimameessige
fordele, bl.a. fordi graes bedre holder pa nzeringsstofferne i jorden.
Derudover skal graes sprojtes mindre, vokser i store dele af dret,
og s harvii Danmark et fantastisk klima til at producere graes",
siger han.

HAR KOMMERCIELT SIGTE

Med pé projektet er ogsd kommercielle partnere, bl.a. Naturli’
Foods, som i sidste ende haber at kunne bruge graes som
ingrediens i sine plantefarsprodukter.

"For grisene er smag og farve ikke sa afgarende, men hvis graes
skal blive til en fadevare, skal vi have de kommercielle
perspektiver med ogsa. Der skal komme et produkt ud af det, som
rent faktisk kan spises", siger Erik Fog og fortsaetter:

“"For tiden er der meget snak om vegetarisme, og sa er det meget
spaendende, hvis dansk landbrug kan producere et helt nyt
protein, der kan indga i en vegetarisk kost".

RELATEREDE ARTIKLER
Tjek pa baeredygtighed: Hold da ferie og dyrk blomsterbrak 5. jan
Efter et r med plantefars: Stabilt salg over forventningerne
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